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01. placek z mięsnym sosem
potato fritter with goulash

02. Placki ziemniaczane 4 szt. porcja
potato fritter

03. Naleśniki 2 szt.
pancake

04. Pierogi z mięsem 6 szt.
dumplings with meat

05. Hamburger
100% beef

06. Masło 80g
butter

07. Śmietana 150ml
sour cream

NAPOJE CIEPŁe hot beverages

01. Kawa z ekspresu
american coffee

02. Espresso

03. Latte

04. cappucino 

05. Kawa parzona
turkish coffee

06. Herbata z cytryną
hot tea with lemon

07. Herbaty smakowe
flavored teas 

08. Mleko 250ml
milk

DODATKI DO DAŃ dish additions

01. Frytki 200g
French fries

02. Ziemniaki opiekane 200g
baked potatoes

03. Ziemniaki gotowane 200g
boiled potatoes

04. Ryż 100g
rice

05. Warzywa gotowane   200g
boiled vegetables

06. Kopytka 200g
Dumplings

07. Pieczywo
bakery products

08. Keczup
ketchup

09. Musztarda
mustard

10. Majonez
mayonnaise

11. Chrzan
horseradish

DESERY desserts

01. szarlotka na ciepło z bitą 
śmietaną
HOT apple-pie with whipped-cream

02. szarlotka na ciepło z gałką 
lodów
hot apple-pie with ice creams



DANIA Z GRILA beef dishes

01. Karkówka 170g
porkneck steak

02. Filet drobiowy 120g
poultry fillet

DANIA Z DROBIU poultry dishes

01. Kotlet á la Volaille 120g
cutlet a la Volaille

02. Filet z kurczaka w panierce 100g
chicken filet

03. Filet w słodko-kwaśnym sosie 100g
chicken filetr in sweet’n sour sauce

DANIA Z RYB fish dishes

01. Pstrąg w sosie czosnkowym
trout in garlic sauce

02. Filet z sandacza
zander fish filet

Ceny ryb są liczone w/wg danej ryby.
Fish are priced according to their weight.
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DANIA Z WIEPRZOWINY 
pork dishes

01. Kotlet schabow 150G
pork cutlet

02. Kotlet schabowy  
po kowalsku 170g
pork chop with onions, cheese and ketchup

03. Kotlet schabowy  
po szwajcarsku  170g
pork chop with cheese and champignon

04. Golonka w/wg
pork  knuckle

05. Gulasz 200g
goulash

06. Świeżyna 250g
pork greaves

07. Wątróbka z cebulą  150g 
pork liver with onions

08. Żeberka w sosie
rib in sauce

09. Kiełbaska smażona 200G
fried sausage

surówki raw vegetable salad

01. Surówka z białej kapusty 150g
white cabbage salad

02. Surówka z buraczka 150g
tripe

03. Surówka z ogórka kiszonego 150g
pickled cucumber salad

04. Mizeria 150g
cucumber with cream salad

05. Pomidory w śmietanie 150g 
tomato in cream salad

06. Zestaw surówek 150g
raw vegetable mix

SAŁATKI salads

01. Sałatka grecka
Greek salad 
(lettuce, feta cheese, tomatoes, cucumber, 
vinaigrette sauce. Olives)

02. Sałatka z tuńczykiem
Tuna salad 
(tuna, lettuce, eggs, corn, tomatoes, onion, 
vinaigrette sauce, olives)

03. Sałatka z łososiem wędzonym 
Smoked salmon salad
(smoked salmon, lettuce, eggs, tomatoes, 
onion, garlic sauce, olives)

04. Sałatka Cezar
Caesar salad
(lettuce, grilled chicken, croutons)

pRZYSTAWKI hors d’oeuvre

01. Półmisek wędlin  150g
a plate of sausages

02. Befsztyk tatarski  120g
tatar beefsteak

03. Śledź po polsku  100g
herring with onoin

ZUPY soups

01. Gulaszowa
goulash soup

02. Flaki
tripe

03. Żurek
sour soup

04. Rosół z makaronem
chicken soup with noodles

05. Zupa dnia
soup of the day

W/w zupy są serwowane w porcji 300 g.
The soups are served in amount of 300 g.


